% CHORIZO &
JAMON.COM

1Jamones, paletas y embutidos ibéricos de calidad al mejor precio!
Productos de Salamanca, 3 certificados de CALIDAD, premio Castilla y Leon.

iPide presupuesto sin compromiso y compara!

Jamadn 100% Ibérico Bellota 3 ainos - Brida Negra
Jamén Ibérico 3 ainos -
Jamén Ibérico Y 26 meses -

Jamén Ibérico Cebo 2 anos - Brida Blanca

Paleta 100% Ibérica Bellota 2 anos - Brida Negra
Paleta Ibérica 2 ainos -
Paleta Ibérica 1,5 afios - B

Paleta Ibérica Cebo 1,5 anos - Brida Blanca

* Precio para Jamones desde 7,5kg y paletas desde 4,5kg
- Loncheado y envasado al vacio en sobres de 100gr + huesos. 25 €

- Gastos de envio 9.00 €

Telegram: @ChorizoyJamon

*peso ampliable

EMBUTIDOS *peso a elegir
- Lomo 100% Ibérico de BELLOTA ------ 43 €/Kg

- Lomo 50% Ibérico de BELLOTA -------- 40 €/Kg
- Lomo Ibérico Cebo de Campo --------- 35 €/Kg
- Chorizo Extra Ibérico BELLOTA ------- 22 €/Kg
- Salchichén Extra Ibérico BELLOTA ---- 22 €/Kg
- Morcoén Ibérico BELLOTA -------------- 23 €/Kg
SOBRES
3 sobres (300gr):

- Jamon Bellota ------------- 30€
- Paleta Bellota ------------ 24 €
- Jamo6n Cebo Campo ------------ 2295 (2
- Paleta Cebo Campo ------------ 19€
- Lomo Bellota 24 €

- Chorizo o Salchichon Bellota -- 15 €

LOTES:


https://chorizoyjamon.com/es/
https://
https://chorizoyjamon.com/es/lomos-ibericos-de-bellota/29-lomo-bellota-iberico-ibisma.html
https://chorizoyjamon.com/es/lomos-iberios/30-lomo-iberico-cebo-de-campo.html
https://chorizoyjamon.com/es/chorizos-ibericos-de-bellota/31-chorizo-extra-iberico-de-bellota-ibisma.html
https://chorizoyjamon.com/es/chorizos-ibericos-de-bellota/32-salchichon-extra-iberico-de-bellota-ibisma.html
https://chorizoyjamon.com/es/embutidos/23-morcon-iberico-de-bellota.html
https://chorizoyjamon.com/es/

JAMON.COM

Telegram: @ChorizoyJamon

j envio gratis !

Lotes Jamén < \ CHORIZO &

Lote 1 - Brida Verde Lote 2 - Lote 3 - Brida Negra
-8,0kg Jamén Ibérico Cebo de Campo -8,0kg Jamén Ibérico -8,0kg Jamén 100% Ibérico Bellota
-0,6 Kg Caha de Lomo Ibérico -0,6 Kg Cana de Lomo Ibérico -0,6 Kg Caia de Lomo Ibérico

-0,6 kg Chorizo Cular Ibérico -0,6 kg Chorizo Cular Ibérico -0,6 kg Chorizo Cular Ibérico

-0,6 kg Salchichén Cular Ibérico -0,6 kg Salchichén Cular Ibérico -0,6 kg Salchichén Cular Ibérico

: 250€! :330€! : 400€!

*Oferta con IVA y envio incluido.
*Opcién de Loncheado en sobres de 100gr por 25€, huesos incluidos.
Para aumentar el peso de los productos pide presupuesto sin compromiso.

Lotes Paletilla \ CHORIZO &

JAMON.COM

Telegram: @ChorizoyJamon

j envio gratis !

Lote 4 - Brida Verde Lote 5- Lote 6 - Brida Negra

-4,5 kg Paletillalbérica Cebo de Campo -4,5 kg Paletilla Ibérica -4,5 kg Paletilla Ibérica 100% Ibérica Bellota
-0,6 Kg Cafia de Lomo Ibérico -0,6 Kg Cana de Lomo Ibérico -0,6 Kg Caina de Lomo Ibérico

-0,6 kg Chorizo Cular Ibérico -0,6 kg Chorizo Cular Ibérico -0,6 kg Chorizo Cular Ibérico

-0,6 kg Salchichén Cular Ibérico -0,6 kg Salchichén Cular Ibérico -0,6 kg Salchichén Cular Ibérico

;150 €! ;175€! ;185€!

*IVA y envio incluido.
*Opcién de Loncheado en sobres de 100gr por 25€, huesos incluidos.
Para aumentar el peso de los productos pide presupuesto sin compromiso.




.COMO HACER UN PEDIDO?

Escribeme por: Mensaje privado:aqui 6 Telegram:/ChorizoyJamon y dime qué producto te interesa.
Te asesoro y hago presupuesto sin compromiso!

INFO:

Productos de Salamanca, de muy buena calidad. Si picas en cada nombre de producto de la oferta te
lleva a su ficha en nuestra pagina web. La marca Jamontefo, ha ganado el premio al mejor jamén de
Castilla y Leo6n en la IV Feria del Jamon de Segovia, noticia:

Ellortede Costillacs - BODAS 2017
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La marca Jamonteio se alza como mejor jamoén
de Castillay Leén

GASTOS DE ENVIO:
Sélo 9 € hasta 20kg! Envio urgente 24hrs

CERTIFICADOS DE CALIDAD:

Tierra de sabor: La marca de garantia de "Tierra de Sabor" desarrollada por la consejeria de agricultura
de Castilla y Ledn para distinguir en el mercado determinados productos de calidad diferenciada por su
origen y proceso de elaboracion.

Ibéricos de Salamanca: La marca de garantia Ibéricos de Salamanca conjuga la excelente materia prima
que proporciona el cerdo ibérico alimentado de forma natural, con una elaboraciéon mimada y peculiar,
favorecida por la orografia y el clima de la provincia de Salamanca cuyas caracteristicas resultan ideales
para la curacion de nuestros productos.

Calicer: Todos nuestros productos: (jamon, paleta, lomo, lomito, chorizo y salchichén) cumplen con los
requisitos establecidos en la “Norma de Calidad para la carne, el jamon, la paleta y la cafia de lomo
ibéricos”, recogida en el real decreto 1469/2007, de 2 de Noviembre.

Proximamente anadiremos mas productos, sobres y loncheados en la tienda online.

PREGUNTAS FRECUENTES:

Consulta nuestra; Guia de compra de Jamones vy Paletas

- (Es mejor paleta o jamén? La calidad y el sabor es muy parecido, practicamente el mismo. Se dice
que la paleta tiene més grasa pero mas sabrosa. La diferencia de peso se debe al porcentaje de hueso en
cada pieza, en las paletas un 40% y en los jamones el 30% es hueso, este porcentaje disminuye cuanto
mas pese la pieza (el hueso no crece tanto como la carne).

- ¢Cuantos kilos es mejor comprar para cada pieza de paleta o jamén? Es recomendable comprar
mas kilos; recuerda que todo el peso adicional es carne, el hueso es mas o menos igual para un jamon de
8 kilos como para el de 10 kilos. Esos 2 kg extras son todo carne

- ¢Cé ¢ que v uen jamon? Ten en cuenta el etiquetado ya que sin etiquetado, a parte de ser
,Como sé que va a ser buen jamon? T ta el etiquetad tiquetado, rte d
ilegal, no cuentas con ninguna garantia, el color del etiquetado no se puede cambiar a gusto del
fabricante, para eso hay una normativa, ademas se quita el recebo de las posibles denominaciones.


https://www.forocoches.com/foro/private.php?do=newpm&u=692257
https://telegram.me/chorizoyjamon
http://www.elnortedecastilla.es/segovia/201609/18/marca-jamonteno-alza-como-20160918111327.html

o Negro, para los bellota 100% ibéricos.

o Rojo, para los bellota 50% o 75% ibéricos.
o Verde, para los de cebo de campo ibéricos.
0 , para los de cebo ibéricos.

- ¢(Cual es el mejor jamon por poco dinero? Si el cliente busca lo méas econémico y con calidad
aceptable, recomendaria un Cebo de Campo etiqueta verde. Son cerdos Ibéricos mezclados que
ademads de pienso, comen todo lo que hay en el campo. Los campos con bellotas estan limitados a un
nimero maximo de cerdos y estos ejemplares se llevan a otros campos que al estar sueltos y con una
dieta variada, adquieren todas las propiedades y consiguen una infiltracion de grasas en sus carnes que
es la clave para conseguir una gran textura y sabor. El precio es considerablemente menor por no
alcanzar ese punto que te da la bellota, pero consigue que su relacion calidad-precio sea a tener en
cuenta. Si estas dispuesto a gastarte un poco mas, sin duda, la etiqueta roja es tu eleccion.

- .Entonces qué tengo que tener en cuenta para no arrepentirme? En principio su etiquetado, raza,
alimentacion y tiempo de curacion. Y si queremos profundizar es bueno comprobar la reputacion y
tradicion del fabricante, asi como su “denominacion de origen”, certificados de calidad y si tienen alglin
premio no esta de mas...

- (El tiempo de curacion éptimo? Si no especifican el tiempo de curacion, jpreglntalo! Entre 2 y 4
afos es lo recomendable, para que no salgan muy blandos ni muy secos. Esta es la normativa de tiempo
minimo de curacion:

0 Minimo 24 meses para jamones de mas de 7kg
o Minimo 12 meses para paletas

- (Cuanto dura desde que lo abro? Aguantan mucho si lo tienes en buenas condiciones en un lugar
fresco y seco, lo tapas con la grasa sobrante y un film transparente, pueden durar 2 meses o mas.

Mensaje directo: aqui
Email: info@chorizoyjamon.com
Telegram: https://telegram.me/ChorizoyJamon
Web: https://chorizoyjamon.com

QUE DISFRUTES TU PEDIDO!


http://www.tierradesabor.es/
http://www.ibericosdesalamanca.org/
http://www.calicer.com/
https://chorizoyjamon.com/es/blog/1_guia-de-compra-de-jamones-y-paletas.html



